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5º AÑO SECUNDARIA
Orientación: Ciencias Sociales

ÁREA: INTRODUCCIÓN A LA QUÍMICA
Índice

Programa Anual
Expectativas de Logro
Programa Anual

Unidad I: Introducción a la materia y diagnóstico

· Estructura atómica.

·  Partículas subatómicas.

·  Moléculas, Iones. 

· Configuración electrónica y configuración electrónica externa. 

· Tabla periódica de los elementos.

· Grupos y periodos.  

· Clasificación de los elementos químicos
Unidad II: Química en los procesos industriales

· Masa molar

· cantidad de sustancia. 

· Concepto de MOL

· Relaciones estequiométricas.

· Concepto de reacción química y ecuación química.

· Reactivo limitante y rendimiento. 

· Ecuación del gas ideal. 

· Molaridad como expresión de concentración. 

· Procesos de equilibrio.

· Producción de amoníaco. 

· El proceso haber de producción de amoníaco a partir de nitrógeno e hidrógeno. 

· Producción de óxido nitroso a partir de amoníaco con el proceso Ostwald. 

· Metales y metalurgia. Minerales. 

· Mena y ganga. 

· Estequiometría. 

· Pureza de los reactivos y cálculo de pureza. 

· Procesos redox.

Unidad III: Química orgánica

· Átomo de carbono.

· El petróleo como

· recurso.

· Usos del petróleo.

· Refinación de las

fracciones y propiedades fisicoquímicas.

· Comparación entre        puntos de ebullición

       de los hidrocarburos.

· Relación estructura-

       propiedades.

· Isomería.

· Polaridad de los enlaces y de las moléculas.

· Dipolos temporarios y permanentes.

· Fuerzas intermoleculares.

·  Modelos moleculares.

· Grupos funcionales

· Octanaje.

· Combustibles

· Principales grupos de biomoléculas.

· Carbohidratos. 

· Enlace glicosídico. 

· Polímeros de condensación. 

· Lípidos. 

· Clasificación. 

· Jabones y detergentes. 

· Micelas y bicapas. 

· Aminoácidos esenciales. 

· Proteínas: Estructura, función y propiedades.

· Desnaturalización proteica. 

· Factores que alteran la estructura proteica. 

· Enzimas. 

· Acción enzimática.

Unidad IV: Química y alimentación. 

· Alimentos: actividad y energía. 

· Metabolismo basal. 

· Sustancias presentes en los alimentos en pequeña proporción: vitaminas, minerales y aditivos. 

· Diario nutricional. 

· Alimentos y energía química. 

· Aditivos
Expectativas de Logro
Que el alumno logre:

· Evaluar impactos ambientales de las industrias y tomar posiciones fundamentadas respecto al uso y explotación de los recursos naturales.

· Identificar variables relevantes para la explicación del comportamiento de los diferentes sistemas químicos.

· Elaborar hipótesis.

· Utilizar conceptos, modelos y procedimientos de la química para la resolución de problemas.

· Establecer relaciones de pertinencia entre datos experimentales y modelos teóricos.

· Realizar trabajos experimentales o investigaciones de campo para la búsqueda de soluciones a problemas concretos.     

· Evaluar información pública, de Internet, de textos de divulgación y los utilicen convenientemente.

· Hablar y discutir sobre temas propuestos.

· Recopilar prolijamente información y escribir resúmenes en sus carpetas de trabajo diario.

